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Szanowni Panstwo,

oddajemy do rak Panstwa nasz katalog maszyn i urzadzen.

Jesli maja Panstwo specjalne zyczenia lub pytania zwiazane

z naszymi produktami prosimy o kontakt z naszymi specjalistami,
ktérzy zapewnia profesjonalng i natychmiastowa obstuge.

Powstata w 1974r. firma Nowicki jest obecnie uznanym
europejskim producentem wysokiej jakosci maszyn i urzadzen

do przetworstwa miesnego i innych gatezi przemystu spozywczego.

INNOWACIJE INNOVATION

- inwestycje w badania i rozwoj

- duza liczba opatentowanych innowacji

- szeroki wachlarz nowoczesnych rozwiazan zastosowanych
w maszynach

- wspétpraca z osrodkami naukowymi i przemystowymi

« wdrozenie procesu zarzadzania innowacjami

- research and development investments

- a large number of patented innovations

- wide range of modern solutions implemented in the machines
- cooperation with scientific and industrial centres

- implementation of the innovation management process

TECHNOLOGIA TECHNOLOGY

- inwestycje w nowoczesne procesy produkcyjne

- zapewnienie standardéw bezpieczenstwa, niezawodnosci
i komfortu obstugi produkowanych maszyn i urzadzen

- gotowos¢ na zmiany i wymagania rynku

- investments in modern production processes

- ensuring the manufactured machines and devices comply
with safety, reliability and convenience of use standards

- openness to change and market requirements

Ladies and Gentlemen,

we leave to your kind attention our catalogue of machines
and equipment. In case of any special requests or questions

concerning our products, please contact our experts who
will provide you a professional and a quick support.

The Nowicki company, founded in 1974, is at present

an acknowledged European manufacturer of high quality
machines and equipment for meat processing and other

branches of a food industry.

WSPARCIE SUPPORT

« Centrum Serwisowe z fachowa obstuga techniczna

- indywidualne podejscie do kazdego klienta

- prowadzenie kompleksowego programu szkolen
dla uzytkownikéw

- reagowanie na dynamicznie zmieniajacy sie rynek
w poszczegblnych czesciach Swiata.

- Service Centre with expert technical staff

- individual approach to each and every customer

- comprehensive training programme for users

- sensitivity to quickly changing markets in given parts
of the world

JAKOSC QUALITY

- standaryzacja procesu kontroli jakosci na kazdym etapie
produkgji

- stosowanie surowcéw wysokiej jakosci i podzespotéw
renomowanych firm

- wykwalifikowana i doswiadczona kadra

* inwestowanie w rozwoj i poszerzanie wiedzy pracownikow

- quality control process standardised at every stage of production
- use of high quality raw materials and branded components

- qualified and experienced staff

« investments in development and employee training
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NASTRZYKIWARK] SAS** SZERSZE MOZLIWOSCI STEROWANIA

PROCESEM NASTRZYKU
JEDNOGLOWICOWE | WIELOGLOWICOWE GREATER OPPORTUNITIES FOR CONTROL

SAS*™ INJECTORS OF INJECTION PROCESS
SINGLE HEAD AND MULTIPLE HEAD

**SAS - Servo Automatic System

MH-516 SAS MH-117 SAS

NASTRZYKIWARKI SERII SAS SYSTEM SAS SYSTEM INJECTORS

sa przeznaczone do realizacji najbardziej are intended to implement the most
zaawansowanych procesow nastrzyku advanced processes of injection
obejmujacych szerokie spektrum covering a wide range of meat raw
surowcow, tj.: materials:

muscles and elements of red meat with

miesnie i elementy miesa czerwonego
bone or boneless

& z koscia i bez kosci

poultry carcasses and parts of white meat
with bone or boneless

tuszki drobiowe i elementy migsa biatego
z koscia i bez kosci

fresh meat - white and red

VOO O

e mieso kulinarne - biate i czerwone

j .
- 9.2

ryby i filety rybne fish and fish fillets

.
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NASTRZYKIWARKI] SAS** SZERSZE MOZLIWOSCI STEROWANIA

PROCESEM NASTRZYKU
JEDNOGLOWICOWE | WIELOGLOWICOWE GREATER OPPORTUNITIES FOR CONTROL

SAS*™ INJECTORS OF INJECTION PROCESS
SINGLE HEAD AND MULTIPLE HEAD

**SAS - Servo Automatic System Wysok.a §pecjaliza}cja produkcj[ poprzez dobor odpowiednich gtowic i igiet oraz szerokie mozliwosci
ustawien wszystkich parametrow procesu.
High specialization of production through the selection of appropriate heads and needles
and a wide range of settings for all process parameters.

Automatyzacja procesow dzieki
Zaawansowanemu systemowi sterowania
Pl j& Process automation thanks to the advanced

Dodatkowa gtowica tenederyzujaca - SAS T
Additional tenderizing head - SAS T

tenederyzacja za pomoca nozy (tylko do miesa bez kosci)

= = . . control system
indywidualne programowanie i sterowanie gtowica

( NowIEK)

+ niezalezny naped servo . [ \ . h B “ p
- tenderizing with knives (only for boneless meat) — =H R g [) o |l —— == * petna kontrola wszystkich parametrow nastrzykiwarki 1
- individual programming and head control _ I'w \I I'. . + wszystkie p.roce.sy.nastrzyku s3 programowane i sterowane X
+ independent servo drive b \ \ za pomoca |ntU|chpego pfinelu dotykoyvego (touch-panel)

- \ \ - system diagnostyki przez internet (opcja)

et

« full control of all injector parameters

« all injection processes are programmed and controlled
using the intuitive touch screen control panel

- on-line internet diagnostic system (optional)

Gtowica nastrzykujaca
Injection head

« gtowica nastrzykujaca nowej generacji z mozliwoscia
btyskawicznego montazu i demontazu
- sterowanie indywidualne dla kazdej gtowicy oraz mozliwosc
odtaczenia poszczegolnych gtowic*
+ mozliwoSc¢ niezaleznego oprzyrzadowania kazdej gtowicy
w dowolne igty wybrane z katalogu igiet lub na zyczenie : :
zaprojektowanie unikalnej igty dla specjalnych produktow = - 1
+ mozliwos¢ tenderyzacji z wykorzystaniem gtowicy J \ 1
tenderyzacyjnej (dotyczy modeli z litera , T")
+ wysoka powtarzalnos¢ poziomu nastrzyku
+ ptynna regulacja predkosci ruchu gtowicy
+ programowanie poziomu rozpoczecia i zakonczenia nastrzyku -~
- regulacja wysokosci zejscia igiet na ptaszczyzne transportera : _ ol
+ nastrzyk warstwy surowca bez wyciskania solanki e ¥ 4 * v
+ mozliwos¢ zaprogramowania momentu nastrzyku i »m{%
+ stabilno$¢ parametrow w czasie pracy, zarowno niskie jak i : A
wysokie nastrzyki charakteryzuja sie wysoka powtarzalnoscia y ‘
* dotyczy nastrzykiwarek wielogtowicowych -5
- latest, easy to assemble and disassemble injection head eL
- individual control system for each head* with possibility
of disconecting of individual heads* Wysoka wydajnos¢ produkcyjna

- each head can be equipped independently with required . . .
needles selected from the catalogue of needles or on request ngh prOdUCtlon capacity

a unique needle can be designed for special products

»e Roéwnomierne rozprowadzenie solanki
l_ ] Uniform distribution of brine

L

pompy niezaleznie zasilajace kazda z gtowic*

specjalna pompa do solanek o wysokiej lepkosci (opcja)
ptynna regulacja ciSnienia solanki indywidualnie

do kazdej gtowicy

mozliwos¢ podziatu gtowicy na dwie niezalezne sekcje

o roznych cisnieniach (opcja, dotyczy maszyn dwugtowicowych)
* dotyczy nastrzykiwarek wielogtowicowych

pumps independently supplying each head*

special pump for high viscosity brines

smooth regulation of brine pressure to each head individually
possibility to divide the head into two independent sections
with different pressures (optional, for double-head machines)
* for multiheads injectors

.

« the possibility of tenderizing with the use of a tenderizing + niezalezne serwonapedy gtowicy igtowej i transportera

head (for models with T letter) + naped transportera zsynchronizowany z napedem gtowicy [
- high repeatability of injection level nastrzykujacej umozliwia osiagniecie wielu kombinacji
+ smooth speed control of injection head Filtr obrotowy FBN siatek naktu¢
+ programming start and end of injection level Rotary filter FBN « transporter z elektronicznie regulowana predkoscia
- control of needles height over the transporter ry posuwu w sposob delikatny przemieszcza nastrzykiwany surowiec
« injection of the raw meat without extruding brine + independent servo-drive systems of injection head and conveyor
- possibility of pre-programming of injection moment - zapewnia doktadne oczyszczenie solanki znajdujacej sie « drive of transporter synchronized with drive of injection head
- stability of parameters during work, both low and high w obiegu nawet z najdrobniejszych zanieczyszczen enables many combinations of injection patterns

injections are characterized by high repeatability - allows for precise brine filtration, even from the smallest + conveyor with electronic speed control in delicate way moves

* for multiheads injectors particles the injected meat
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NASTRZYKIWARKI SAS**

JEDNOGLtOWICOWE | WIELOGEOWICOWE

SAS** INJECTORS

SINGLE HEAD AND MULTIPLE HEAD

**SAS - Servo Automatic System

SYSTEM SZYBKIEGO | EFEKTYWNEGO
CZYSZCZENIA

QUICK AND EFFECTIVE CLEANING
SYSTEM

* btyskawiczny system demontazu i wymiany
gtowic igtowych

* system utrzymania higieny gtowicy, skracajacy
do minimum czas mycia wewnetrznego uktadu
zasilania igiet

 easy and fast replacement of needle heads

 a head hygiene system that shortens the washing
time of the internal part of injection head to
a minimum

ZAAWANSOWANY SYSTEM STEROWANIA
THE ADVANCED CONTROL SYSTEM

« petna kontrola wszystkich parametrow nastrzykiwarki

* wszystkie procesy nastrzyku sa programowane
i sterowane za pomoca intuicyjnego panelu
dotykowego (touch-panel)

« system diagnostyki przez internet (opcja)

« full control of all injector parameters

« all injection processes are programmed and controlled
using the intuitive touch screen control panel

« on-line Internet diagnostic system (optional)

WIELOSTOPNIOWY SYSTEM

FILTRACJI SOLANKI

« filtr wewnetrzny z wktadami o roznej gradacji, dobierany
w zaleznosci od rodzaju igiet, stopien zanieczyszczenia
filtra jest kontrolowany automatycznie przez sterownik

« filtr obrotowy FBN z bebnem szczelinowym do bardzo
doktadnego oczyszczenia solanki powracajacej,
mozliwos¢ doboru szczeliny do zastosowanej solanki

* specjalnie wyprofilowane dno filtra

* mozliwo$¢ zastosowania filtra biatkowego (opcja)
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FILTR OBROTOWY FBN ¢ ROTARY FILTER FBN

zapewnia doktadne oczyszczenie solanki
znajdujacej sie w obiegu nawet z najdrobniejszych
zanieczyszczen, szczegblnie trudnych do usuniecia,
np. strzepki mies i Sciegien, drobiny biatek
posiada funkcje mieszania i wypompowywania
solanki ze zbiornika oraz tatwy do umycia
wielostopniowy system filtracji solanki

allows for precise brine filtration, even from

the smallest particles e.g. meat and sinew carnicles
and small proteins

has a function of brine mixing and brine pumping
out from the tank and an easy to clean, multistage
brine filtration system

MULTI-STAGE BRINE
FILTRATION SYSTEM

internal filter with replaceable cartridges with different
graduation, selected depending on the type of the
needles used; the level of filter contaminantion

is automatically controlled by the controller

the FBN rotary filter with a slot drum for a very fine
cleaning of return brine, option of matching the slot

to the return brine

« specially shaped bottom of the filter

+ possibility to use a protein filter (optional)

STOL DO MYCIA e TABLE FOR WASHING

« stot do mycia transportera, gtowic i pozostatych
elementow

« table for washing of the conveyor, heads and other
parts of injector

SYSTEM CHLODZENIA SK
COOLING SYSTEM SK

Gwarantuje utrzymanie statej zaprogramowanej

temperatury w procesie nastrzyku.

+ przyjazny dla utrzymania higieny i mycia

+ system monitorowania pracy urzadzenia

+ mozliwos¢ chtodzenia zarowno z wtasnego
agregatu chtodniczego jak i z uktadu centralnego

- sterowanie bezposrednio z nastrzykiwarki

It guarantees to maintain a constant programmed

temperature in the injection process.

easy for cleaning and hygiene maintaining

+ machine operation monitoring

possibility of connection into the users cooling

unit or central cooling system

control directly from the injector

SYSTEM 3-GLOWICOWY

Z GROWICATENDERYZACYJNA
3-HEAD SYSTEM WITH
ATENDERIZING HEAD

NASTRZYKIWARKI



SPECJALISTYCZNE
NASTRZYKIWARKI MH-SAS**

DO RYB | ELEMENTOW MIESA DROBIOWEGO

SPECIALIZED INJECTORS MH-SAS**
FOR FISH AND ELEMENTS OF POULTRY MEAT

**SAS - Servo Automatic System

Gtowica nastrzykujaca
Injection head

+ gtowica nastrzykujaca nowej generacji z mozliwoscia
tatwego montazu i demontazu

+ wysoka powtarzalnos¢ poziomu nastrzyku

+ ptynna regulacja predkosci ruchu gtowicy

- nastrzyk surowca o max grubosci 80 mm

- programowanie poziomu rozpoczecia i zakonczenia
nastrzyku

- regulacja wysokosci zejScia igiet nad ptaszczyzne
transportera

+ nastrzyk warstwy surowca bez wyciskania solanki

+ mozliwoS¢ zaprogramowania momentu nastrzyku

+ stabilnoS¢ parametrow w czasie pracy, zarowno niskie
jak i wysokie nastrzyki charakteryzuja sie wysoka
powtarzalnoscig

- latest, easy to assemble and disassemble injection head

+ high repeatability of injection level

+ smooth speed control of injection head

« injection of the raw material with a maximum
thickness of 80 mm

+ programming start and end of injection level

+ control of needles height over the transporter

+ injection of the raw meat of different thickness
without extruding brine

+ control of needles height over the transporter

- stability of parameters during work, both low and high
injections are characterized by high repeatability

Automatyzacja procesow dzieki
Zaawansowanemu systemowi sterowania
Process automation by the advanced
control system

- tatwe i czytelne sterowanie za pomoca ,touch” panela
+ ptynna regulacja parametrow cisnienia nastrzyku

- ciagty pomiar temperatury solanki

+ system autodiagnostyki

- system diagnostyki internetowej (opcja)

- easy to read and operate “touch panel”

+ smooth brine pressure control

- continuous measurement of brine temperature

- auto diagnostic system

- internet diagnostic system (option)
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MH-1480 SAS

Wysoka wydajnosc¢ produkcyjna
High production capacity

+ niezalezne serwonapedy gtowicy igtowej
i transportera
+ servo-drive systems of injection head and conveyor

SZEROKIE MOZLIWOSCI OPTYMALIZACI
PROCESOW NASTRZYKU

WIDE POSSIBILITIES FOR OPTIMIZING
INJECTION PROCESSES

Przeznaczone s3 do zaawansowanych technologicznie procesow nastrzyku ryb oraz filetow
rybnych i drobiowych i innych mies czerwonych bez kosci (max wysokoS¢ do 80mm).
Designed for technologically advanced process of injection of fish, fish fillets and chicken
breast fillets as well as other boneless red meat (max height up to 80mm).

Unikalny system usuwania nadmiaru
solanki z powierzchni nastrzykiwanego
surowca

Unique removal system of brine
overflow from surface of raw material

Filtr obrotowy FBN
Rotary filter FBN

- zapewnia doktadne oczyszczenie solanki
znajdujacej si¢ w obiegu nawet z najdrobniejszych
zanieczyszczeh

- allows for precise brine filtration, even from the

Réwnomierne rozprowadzenie solanki smallest particles

Uniform distribution of brine

NASTRZYKIWARKI



SPECJALISTYCZNE
NASTRZYKIWARKI MH-SAS**

DO RYB | ELEMENTOW MIESA DROBIOWEGO

SPECIALIZED INJECTORS MH-SAS**
FOR FISH AND ELEMENTS OF POULTRY MEAT

**SAS - Servo Automatic System

MH-660 SAS

&2 NOMA

SZEROKIE MOZLIWOSCI OPTYMALIZACJI

PROCESOW NASTRZYKU

WIDE POSSIBILITIES FOR OPTIMIZING

INJECTION PROCESSES

SYSTEM SZYBKIEGO | EFEKTYWNEGO
CZYSZCZENIA
QUICK AND EFFECTIVE CLEANING SYSTEM

+ unikalny system utrzymania higieny gtowicy,
skracajacy do minimum czas mycia wewnetrznego
uktadu zasilania igiet
« stot do mycia transportera, gtowic i pozostatych
elementow
» a unique head hygiene system that shortens the washing
time of the internal part of injection head to a minimum
- table for wasing of the conveyor, heads and other
parts of injector

FILTR BIALKOWY
PROTEIN FILTER

Jest przeznaczony do usuwania zanieczyszczen
zawartych w solance (osadéw powodujacych zelowanie
solanki) chroniac igty przed zapychaniem.

Is designed to remove impurities contained in the brine
(brine deposits cause gelation) protecting the needle
from clogging.

UNIKALNY SYSTEM USUWANIA NADMIARU
SOLANKI Z POWIERZCHNI NASTRZYKIWANEGO
SUROWCA

UNIQUE REMOVAL SYSTEM OF BRINE OVERFLOW
FROM SURFACE OF RAW MATERIAL

-
ok
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NASTRZYKIWARKI MH-W SAS

Z INNOWACYJNYM SYSTEMEM WAZENIA
| KONTROLI NASTRZYKU

INJECTORS MH-W SAS
WITH AN INNOVATIVE WEIGHING
AND INJECTION CONTROL SYSTEM

PEENA KONTROLA Wykorzystanie w procesie nastrzyku

zintergrowanego systemu wazenia

POZIOMU NASTRZYKU The integrated weighing system used
F U || CO NTRO | in the injection process

+ daje mozliwos¢ kontroli wydajnosci produktu w sposob

iagty, bez koni ci zat . RSN
O F | NJ ECT' O N LE\/E L ;l;rti%/prgzugtnl:ecznOSC| zatrzymywania maszyny i wazenia

- operator ma mozliwoS¢ nadzoru i ewentualnej korekty
parametrow

- enables to control product performance continuously,
without the need to stop the machine and weigh a batch
of the product

- the operator can supervise and correct the parameters
if necessary

MH-212 W SAS MH-424 W SAS

Innowacyjny system wazenia i kontroli nastrzyku
The innovative weighing and injection control system

PANEL STEROWANIA ¢ CONTROL PANEL - dwa uktady pomiarowe zlokalizowane na poczatku i na koficu - two measuring systems located at the beginning and the end
strefy nastrzyku w sposob cykliczny mierza wage surowca of the injection zone, measure the weight of the raw material

- wysoka powtarzalno$¢ poziomu nastrzyku na transporterze maszyny on the machine conveyor

« monitorowanie ewentualnych odchytek poziomu nastrzyku i mozliwosc
ich btyskawicznej korekty - dynamiczny system wazenia umozliwia kontrole poziomu » the dynamic weighing system enables to control the injection

- identyfikacja btedow w procesie nastrzyku wynikajacych z czynnika nastrzyku dajac mozliwoS¢ biezacych korekt w programie, level giving the operator the possibility of any adjustment
ludzkiego lub probleméw technicznych (np. niewtasciwa temperatura aby zachowac zadany poziom nastrzyku dla catej partii, in the program to maintain the set injection level for the whole
solanki lub surowca, niewtasciwe parametry programu) a tym samym eliminujac niedoktadnosci wynikajace z jakosci lot, thus eliminating inaccuracies resulting from the quality

- informacja o przestojach maszyny i ich przyczynach poszczegblnych miesni, temperatury itp. of individual muscles, temperature

« system wazenia w potaczeniu z monitoringiem SCADA daje mozliwos¢
petnej kontroli poziomu nastrzyku - zaawansowany uktad sterowania analizuje wynik z obu szalek « the advanced control system shows the current percentage

- high repeatability of the injection level pomiarowych i na podstawie roznicy wskazan pokazuje aktualny increase in the weight of the raw material on the basis of the

- monitoring of any deviations in the injection level and the possibility przyrost procentowy masy surowca difference in indications
of their immediate correction

- identification of errors in the injection process resulting from human « petna kontrola produktu pod katem odpowiedniego koficowego « full product control in terms of appropriate final product
factor or technical problems (e.g. incorrect brine or raw material sktadu wyrobu, zgodnosci sktadu z etykieta oraz efektu composition, compliance of the composition with the label
temperature, incorrect program parameters) ekonomicznego and economic effect

- information about machine downtime

- the weighing system with SCADA monitoring give the possibility of full - kompaktowa budowa - system wazenia zintegrowany z maszyna - compact design - the weighing system integrated into the
control of the injection level (brak zewnetrznych stotow wazacych) machine (no external weighing tables)

&2 NOMA NASTRZYKIWARKI
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PRZEZNACZONE DO NASTRZYKU ROZTWOREM
KLASYCZNE SOLANKI: MIESA Z KOSCIA | BEZ KOSCI, ELEMENTOW

NASTRZYKIWARKI MHM MIESNYCH, TUSZEK | ELEMENTOW DROBIOWYCH,

RYB | FILETOW RYBNYCH

BRINE INJECTORS MHM - BASIC DESIGNED FOR BRINE INJECTION OF MEAT, WITH
BONE OR BONELESS, MEAT PRODUCTS, WHOLE
POULTRY AND FISH AND FISH FILLETS

Gtowica nastrzykujaca
Injection head

+ mozliwos¢ uzyskania wysokich i niskich nastrzykow

- system wielofunkcyjnych gtowiczek nastrzykujacych
(2, 3 i 4-igtowych w zaleznoSci od modelu)

+ wymienna gtowica nastrzykujaca z mozliwoScia
btyskawicznego montazu i demontazu

+ mozliwos¢ niezaleznego oprzyrzadowania kazdej gtowicy
w dowolne igty wybrane z katalogu igiet lub na zyczenie
zaprojektowanie unikalnej igty dla specjalnych produktow

+ low and high injection levels

- system of multifunctional injection heads (2, 3 and 4-needle
depending on the model) replaceable injection head with
the possibility of quick assembly and disassembly

- each head can be equipped independently with required
needles selected from the catalogue of needles or on
request a unique needle can be designed for special products

Ptynna regulacja predkosci gtowicy

i transportera w standardzie

(w modelu MHM 21 - opcja)

Smooth regulation of the speed of the head
and conveyor as standard

(in the MHM 21 model - optional)

Intuicyjny panel sterujacy typu Touch
Intuitive Touch screen control panel

Réwnomierne rozprowadzenie solanki
Uniform distribution of brine

- wysokowydajna odSrodkowa pompa solanki wykonana
ze stali kwasoodpornej

+ ptynna regulacja ciSnienia solanki na panelu kontrolnym

+ funkcja mieszania i wypompowywania solanki ze zbiornika
(dotyczy filtra obrotowego)

- pompy $rubowe do ciezkich solanek (opcja)

+ zamkniety obieg solanki

« highly efficient centrifugal pump made of stainless steel

» smooth brine pressure control

« function of mixing and pumping out the brine from the tank
(FBN rotary filter)

« helical pump for heavy brine (optional) '

+ closed brine circulation system

tatwy do umycia wielostopniowy system
filtracji solanki
Easy to clean multistage brine filtration system

&2 NOMA @ % p— # NASTRZYKIWARKI

--"-"-‘-‘ -




PRZEZNACZONE DO NASTRZYKU ROZTWOREM
KLASYCZNE SOLANKI: MIESA Z KOSCIA | BEZ KOSCI, ELEMENTOW

NASTRZYKIWARKI MHM MIESNYCH, TUSZEK | ELEMENTOW DROBIOWYCH,

RYB | FILETOW RYBNYCH
BRINE INJECTORS MHM - BASIC

DESIGNED FOR BRINE INJECTION OF MEAT, WITH
BONE OR BONELESS, MEAT PRODUCTS, WHOLE
POULTRY AND FISH AND FISH FILLETS

|
ﬁ\\k § N i = . e SYSTEM SZYBKIEGO | EFEKTYWNEGO PANEL OPERATORSKI TYPU TOUCH-PANEL
BN N : : CZYSZCZENIA TOUCH SCREEN CONTROL PANEL

QUICK AND EFFECTIVE CLEANING SYSTEM

« tatwa i szybka wymiana oraz mycie catej gtowicy

« tatwy do mycia i demontazu przenosnik

« easy and fast change and cleaning of the injection
head with needles

- easy to clean and disassemble conveyer

MHM-39/156
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SPECJALISTYCZNE LINIE PRZEZNACZONE DO NASTRZYKU EMULSJA MIESNA

MIESNI | ELEMENTOW MIESNYCH

DO NASTRZYKU MM SAS** DESIGNED FOR INJECTING MEAT EMULSION INTO

THE MUSCLES AND MEAT ELEMENTS
SPECIALIZED LINES FOR INJECTION

TYPE MM SAS**
**SAS - Servo Automatic System

Linia MM
The MM line

Zbiornik do magazynowania i schtadzania
emulsji z niezaleznym zespotem
chtodniczym

Tank for storage and cooling emulsion
with an independent refrigeration unit

Przeznaczona jest do nastrzyku emulsja miesna
miesni i elementow miesnych bez kosci. Stanowi

ona zintegrowany, w petni zautomatyzowany

system poczawszy od przygotowywania emulsji
miesnej, jej magazynowania, wprowadzenia

do miesni oraz rozdrobnienia emulsji powrotnej

i jej powrot do uktadu nastrzyku.

Linia miesa-miesem daje mozliwoSci poprawy jakosci
wyrobow produkowanych przy zadanym poziomie
nastrzyku, zwigkszenie rentownosci produkgji

oraz podniesienie migsnosci wyrobu gotowego

przy zachowaniu wysokich standardow jakosciowych.
Is designed for injecting meat emulsion into

the muscles and meat elements (boneless).

It is an integrated, fully automated system; from
preparation of meat emulsion, its storage, injecting
into the muscles, grinding the return emulsion

and its return to the injection system.

The meat-with-meat line provides opportunities

to improve the quality of the manufactured products
at the desired level of injection, increasing
profitability of production and increasing the meat
content of the finished product while maintaining
high quality standards.

Zespot przygotowania emulsji
Emulsion preparation unit

m Mozliwos¢ nastrzyku solankami
tradycyjnymi (opcja)
The possibility of injection with
traditional brines (optional)

m Wysoka powtarzalnos$¢ nastrzyku
High repeatability of the injection

Nastrzykiwarka . L.
Injector m Poprawa miesnosci produktu
m System SAS Improved meat content of the product
The SAS system
m Zwiekszenie rentownosci
m katwa i szybka wymiana gtowic Increased profitability
nastrzykujacych
Easy and quick replacement m Poprawa jakosci produktu
of injecting heads Improved product quality
m Wartos¢ nastrzyku od 5% do 150% m Wykorzystanie mies drobnych
Injection value from 5% to 150% Use of cut meats
m Wysoka wydajnos¢ produkcyjna m Kompaktowa budowa linii
High production performance Compact line design
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SPECJALISTYCZN E LI NIE W PELNI PROFESJONALNA, WYSOKO WYDAJNA,

AUTOMATYCZNA LINIA DO NASTRZYKU

DO NASTRZYKU FULLY INDUSTRIAL. HIGHLY EFFICIENT AUTOMATIC

SPECIALIZED INJECTION LINES

INJECTION LINE

Linie do nastrzyku
Injection line

Zestawienie nastrzykiwarki SAS SYSTEM

z innymi urzadzeniami np.: urzadzeniem
zatadowczym, filtrem obrotowym,
mieszalnikami solanek, przenosnikami,
tunelem ociekowym.

Setting-up of SAS system injector,
loading system, rotary filter, brine mixers
with other machines i.e. conveyors

or dripping tunnel.

PRZEMYStOWA LINIA DO NASTRZYKU FILETOW DROBIOWYCH ORAZ PRODUKTOW TYPU NUGGETS
LINE FOR INDUSTRIAL INJECTION OF CHICKEN BREAST AND CHICKEN NUGGETS

AUTOMATYCZNA LINIA

DO PRODUKCJI SZYNEK | BOCZKOW
AUTOMATIC PRODUCTION LINE
FOR HAM AND BACON

® Zmniejszenie strat solanki
m Automatyzacja proceséw w trakcie transportu miesa
Process automation Reduction of brine losses during
meat transport

m Oszczednos¢ czasu procesow

Process time saving m Poprawa jakosci mikrobiologicznej
i trwatosci wyrobéw
m Wozrost rentownosci produkcji Improving microbiological quality
Improved production profitability and product shelf-life
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PRZEZNACZONE DO ZMIEKCZANIA, ZWIEKSZENIA PLASTYCZNOSC]
TEN DERYZATO RY MIESA ORAZ ZWIEKSZENIA PODATNOSCI DO WIAZANIA SOLANEK,

ZAROWNO CALYCH MIESNI JAK | KAWAEKOW MIESA

TENDERIZERS DESIGNED FOR TENDERIZING AND SOFTENING OF MEAT MUSCLES
Tenderyzator z glowica magnetyczna IN ORDER TO INCREASE ABSORPTION OF BRINE AND TENDERNESS
Tenderizer with a magnetic head OF PRODUCT. PERFECT IN CUTTING HARD TISSUES AND MUSCLES

TENDONS

przeznaczony jest do nacinania powierzchni migsni i moze
by¢ stosowany zarowno do migsni z koScig i bez kosci.

TENDERYZATOR NOZYKOWY  j5/csisned for cuttin the muscle surface and can be used TENDERYZATOR KRAZKOWY

Blade tenderizer Roller tenderizer

Panel sterujacy

Control panel
« czytelny i prosty w obstudze
- easy to read and operate

Dwa zsynchronizowane stoty transportowe

Two synchronized transport tables
- zatadowczy i wytadowczy
- loading and discharge

TN-1000 TN-700 TM-300 T-600S

Wielokrazkowy system tenderyzacji oparty na dwoch watach nacinajacych

WielonoZzowa gtowica nacinajaca Multi-roller system based on two tenderizing shafts

Multi-blade tenderizing head

+ mozliwos¢ stosowania watow o roznorodnej rzezbie
w zaleznosci od rodzaju operacji wykonywanej przez
urzadzenie

« regulacja grubosci warstwy tenderyzowanej z panela
sterowniczego

+ tatwos¢ montazu i demontazu watdow nacinajacych znakomicie
utatwiajaca biezaca obstuge oraz mycie urzadzenia

+ ptynnie regulowana sita nacisku gornego watu umozliwiajaca
dobranie optymalnych warunkéw pracy do rodzaju
asortymentu i operacji technologicznych

« possibility of use of different shaft’s shapes, depending
on a type of operations performed by the device

« auto adjustment of thickness of tenderized meat from
a control panel

- easy assembly and disassembly of shafts for maintenance
and cleaning process

 upper shaft's smooth adjustment of pressure force allows
for optimal working conditions for different meat elements

- trojstopniowa regulacja grubosci
warstwy tenderyzowanej dla elementow
miesnych ze skora i elementow bez skory

« bezstopniowa regulacja predkosci
gtowicy nacinajacej.

- threestage adjustment of thickness
of tenderized meat for elements with skin
and without skin sepless

« adjustment of notching head speed
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MIESZALNIKI SOLANKI

BRINE MIXERS

Mieszalnik solanki
Brine mixers

Mieszalniki pozwalaja na szybkie przygotowanie
solanek jednorodnych, bez osadow, z zastoso-
waniem substancji suchych. Mozliwos¢ zasto-
sowania wersji z chtodzeniem jak i sterowania
mikroprocesorowego pozwala na petn
kontrole procesu przygotowania solanki.

The mixers allow for quick and simple produ-
cing of homogenous brine, without deposits
with the use of dry substances. Possibility

of using a cooling version and a microproce-
ssor control allows for full control of brine
preparation process.

Zbiornik mieszalnika
Mixer tank

« precyzyjnie wyskalowany zbiornik mieszalnika
podwojny system mieszania sktadnikow roztworu
(mieszadto mechaniczne, i iniektorowe)
mozliwos¢ zintegrowania urzadzenia z nastrzykiwarka
krotki czas uzyskania jednorodnego roztworu solanki
mozliwoS¢ dostosowania urzadzenia

do przygotowywania gestych sosow

precise calibration of brine tank

double mixing system of solution components
(mechanical, and injection agitators)

it is possible to integrate the machine with the injector
short time for obtaining a homogenous brine solution
possible to adapt the machine for the preparation of
thick sauces

Pompa
Pump

Zastosowanie wydajnej pompy odSrodkowej wymuszajacej
obieg cieczy umozliwia skuteczne wprowadzenie substancji
suchej do cieczy.

- efektywna pompa odsrodkowa

« samoczynny pobor substancji suchych

« mozliwos¢ przetransportowania gotowej solanki

An efficient centrifugal pump, forcing the brine circulation,
enables excellent blending of dry ingredients in water.

- efficient centrifugal pump

- automatic dosing of dry ingredients

- possibility of transportation of ready brine

&2 NOMA

NOWICKI MACHINERY

MS-1000

wersja z panelem dotykowym
version with "touch screen" control panel

MIESZALNIKI SOLANKI W OPCJI

BRINE MIXERS OPTIONS

« petna kontrola ilosci zadanej wody

 petna kontrola temperatury roztworu

+ polerowana wewnetrzna czesc leja zatadowczego wraz
z urzadzeniem wibrujacym dla efektywnego wprowadzenia
substancji suchych do wody

» pompa membranowa do gestych solanek

- sterownik typu touch-panel

« system wazenia

« full control of set water quantity

- full control of solution temperature

« smooth internal part of the hopper with the vibrating device
for effective adding of dry ingredients to water possible to
adapt the machine for the preparation of thick sauces

« membrane pump for thick brine

- easy to read and operate“touch panel”

+ weighing system

PRZEZNACZONE DO WYTWARZANIA, CHtODZENIA
| PRZECHOWYWANIA SOLANEK WYKORZYSTYWANYCH
DO NASTRZYKU MIESNI' [ ELEMENTOW MIESNYCH

ORAZ RYB

DESIGNED TO PREPARE, COOL AND STORE BRINE
SOLUTION FOR INJECTION OF MUSCLES, MEAT
ELEMENTS AND FISH

e

Mieszalnik solanki BM-1000

Mieszalnik solanki z automatycznym systemem mycia
gwarantuje zachowanie najwyzszych standardow higieny
urzadzenia, a w efekcie bezpieczenstwo mikrobiologiczne
przygotowywanych roztworow solanek.

- uktad mycia
- unikalna konstrukcja gtowicy obrotowej zapewniajaca
tatwe, szybkie i doktadne mycie wnetrza zbiornika
roboczego
+ otwor do inspekcji wnetrza zbiornika
« intuicyjny panel dotykowy 7,5” dajacy mozliwoSc¢:
- programowania procesow przygotowania solanki
- automatycznego programu mycia z kontrolowanym
oproznianiem zbiornika po zakonczeniu mycia
- zarzadzania recepturami
- wspotpracy ze zintegrowanym systemem wagowym
(opcja)
- wspotpracy z czytnikiem kodow kreskowych (opcja)
+ zastosowany, zaawansowany system sterowania
minimalizuje mozliwoS¢ popetnienia btedow
w technologii przygotowania solanki
+ mozliwoS¢ podtaczenia z systemem CIP zaktadu

Brine mixers BM-1000

Brine mixer with an automatic washing system
guarantees the highest standards of hygiene of the
machine, and as a result, microbiological safety

of the prepared brine solutions.

+ washing system
- unique design of the swivel head for easy, quick and

thorough cleaning of the inside of the working tank

+ a hole to inspect the interior of the tank

- intuitive 7,5 " touch panel giving the possibility of:

- programming of brine preparation processes

- automatic washing program with controlled emptying
of the tank after washing

- recipe management

- cooperation with the integrated weighing system
(optional)

- cooperation with a barcode reader (optional)

+ the advanced control system minimizes the possibility
of making mistakes in the technology of brine
preparation

+ possibility to connect to CIP system of the plant

BM-1000

dysza myjaca obrotowa
rotating washing nozzle

NASTRZYKIWARKI



ZESPOLY MIESZALNIKOW

SOLANKI

DUAL BRINE PREPARATION SYSTEM

Zespoty mieszalnikow solanki
Dual brine preparation system

Przeznaczone do przygotowania solanek z duza
iloScia substancji suchych. Dwa zbiorniki
(przygotowujacy i magazynowy), dwie wysokowydajne
pompy, komputerowy system kontroli nad procesem
przygotowania solanki, system chtodzenia - wszystko
to umozliwia dalsze efektywne przygotowanie
procesu nastrzyku i masowania, co wptywa
bezposrednio na jakosc produktu koncowego.
Designed for preparation brine with lots of dry
ingredients. Two tanks (preparing and storing tanks)
two highly efficient pumps, a computer control
system and cooling system - all of this enables

to carry out further injection and massaging
processes effectively. This directly affects the quality
improvement of the final product.

Wydajny system chtodzenia solanki
Efficient brine cooling system

Zalety
Advantages

+ mozliwoS¢ podtaczenia do zewnetrznego systemu
chtodzenia

+ mozliwos¢ pracy catego zespotu (opcja) pod wigkszym
obciazeniem z solankami o wysokim stopniu lepkoSci
poprzez mocniejsze i wydajniejsze pompy mieszajaco -
pompujace

+ automatyczny system uzupetniania solanki
w nastrzykiwarce

+ otwarta konstrukcja zespotow mieszalnikow solanki
spetniajaca najwyzsze wymagania higieniczne

+ mozliwos¢ zastosowania mieszadet mechanicznych

- possibility of connection to an external cooling system

- optional system operation with high viscosity brine by
stronger and more effective high share pumps

- open construction of the dual brine preparation system
meets the highest hygienic requirements

« possibility of using mechanical agitators

« automatic refilling system of brine
in the injector

&2 NOMA

NOWICKI MACHINERY

ZMS-2000

(LU
T

i

SZYBKIE | EFEKTYWNE UZYSKANIE JEDNORODNYCH
SOLANEK WYKORZYSTYWANYCH W PRZETWORSTWIE
SPOZYWCZYM

QUICK AND EFFECTIVE PREPARATION
OF HOMOGENOUS BRINE USED IN FOOD PROCESSING

I

Zastosowanie petnej automatyki i kontroli
procesu poprzez
Full automation and control of the process by

==

sterowanie pneumatyczne zaworami
elektroniczne sterowanie iloScia zadanej wody
sterowanie iloScig przepompowanego roztworu
gotowego do dalszych procesow

sterowanie temperatura roztworu

automatic valve control

electronic control of water quantity

quantity control of pumped out ready solution
for further processing

temperature control

=

MOWIENI

“touch panel” sterowania
“touch screen” control

ptytowy wymiennik ciepta
plate heat exchanger
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TUNEL OCIEKOWYTO 1,TO 2

DRIPPING TUNNEL TO-1, TO-2

SKUTECZNE ODDZIELENIE NADMIARU SOLANKI
EFFECTIVE SEPARATION OF THE EXCESS OF THE BRINE

Urzadzenie do przeprowadzenia operacji oddzielenia nadmiaru solanki z jednoczesnym zamykaniem otworéw po igtach
powstajacych po procesach nastrzyku elementow miesnych i drobiowych. Moze by¢ wykorzystywany do aktywacji biatek
miesniowych w konfiguracjach liniowych przemystowych procesow masowania i marynowania.

Is a device for the operation of separating excess of brine while closing the holes formed by needles in the injection process
of meat elements and poultry. It can be used for protein activation in muscle for configurations of industrial massaging

and marinating.
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SYSTEM MONITORUJACY SCADA*

MONITORING SYSTEM SCADA*

UMOZLIWIA MONITORING
NASTRZYKIWAREK, MIESZALNIKOW
SOLANKI, KUTROW, MASOWNIC

| KOMOR WEDZARNICZYCH.
ENABLES TO MONITOR OPERATION
OF INJECTORS, BRINE MIXERS,
CUTTERS, VACUUM TUMBLERS
AND SMOKEHOUSES.

Za pomoca systemu mozna obserwowac, zapisywac
i archiwizowac¢ w komputerze wszystkie parametry
pracy nastrzykiwarki tj.:
+ nazwa i nr aktualnie wykonywanego programu
* nr partii towaru
* nr obstugujacego
+ Czas procesu
+ ciSnienie solanki
+ temperatura solanki
+ predkos¢ gtowicy
+ tryb natrzyku
+ czas nastrzyku
* czas przestoju
+ pozycje gtowicy
+ skok przenosnika
- aktualne alarmy
- status urzadzenia
(w jakim trybie pracuje urzadzenie)
* opcja

With the program it is possible to observe
remotely on a screen and to save on a computer,
all technological data of injector’s work, such as:
+ name and number of current programme
- number of batch
+ number of operating personnel
+ time of process
+ brine pressure
+ brine temperature
- head speed
+ injection mode
+ time of injection
- time of shutdown
+ head positions
- conveyor stroke
+ current alarms
- status of device
(device working mode)
* optional
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okno parametrow
screen view with parameters

Obserwowane dane moga by¢ wyswietlane w formie
interaktywnego okna lub wykresu pracy w funkcji
czasu. Wszystkie obserwowane parametry moga

by¢ zapisywane w formie pliku w pamieci komputera.
W razie awarii urzadzenia dane moga by¢ odtworzone
poprzez program monitorujacy. Mozliwe jest rowniez
sporzadzenie dokumentacji procesu technologicznego
w postaci wydruku z wykresem przebiegu danych

w czasie.
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wykres patametrow
parameters diagram

Monitored data can be displayed in a form of an
interactive window or a diagram of work in time-function.
All monitored data can be saved as a file in a memory

of a computer. In the event of an emergency the data

can be retrieved by the monitoring program. It's also
possible to print a diagram of parameters in time-function
as a documentation of a technological process.
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NASTRZYKIWARKI

WIELOFUNKCYJNE GEOWICZKI NASTRZYKUJACE
MOZLIWOSC WYBORU 1,2,3 | 4-IGEOWYCH GtOWICZEK NASTRZYKUJACYCH
Multifunctional injection heads - possibility to choose 1,2,3 and 4-needle injection heads

DANE TECHNICZNE TECHNICAL DATA

Typ / Type MHM-21/84; MHM-39/156 MHM-68/204; MHM-136/408**

Gtowiczki igtowe / Needle heads @ @

Oznaczenia nastrzykiwarek / Marks of brine injectors:

M - migso czerwone; igty o Srednicy 4 mm / red meat; needle diameters of 4 mm P - migso biate; igty o Srednicy 3 mm / poultry; needle diameters of 3 mm
MP - migso czerwone (igty o Srednicy 4 mm ) i biate (igty o Srednicy 3 mm) / red meat (needle diameters of 4 mr1) and poultry (needle diameters of 3 mm)

F - ryby; igty o Srednicy 2 mm / fish; needle diameters of 2 mm K - nastrzyk kulinarny; igty o Srednicy 2 mm / fre sh meat injection; needle diameters of 2 mm

NASTRZYKIWARKI KLASYCZNE / Brine injectors basic FILTR OBROTOWY / Rotary filter
FBN-212
FBN-68 FBN-117 FBN-336
T Type MHM-21/84 | MHM-21/84A| MHM-39/1 MHM- 204| MHM-

a / i /8 /8 39/156 68/20 oY Typ / Type FBN-136 | FBN-660 | FBN-1480 | FBN-234 | FBN-424 | FBN-516 | FBN-774
Liczba gniazd / Number of sockets szt./pcs. 21 21 39 68 68 Pojemnosé zbiorika / Tank capacity | dm’ 330 400 360 550 650
Max. liczba igiet nastrzykujacych
/ anx;rjumlﬁlumber oiyn:é?ilgs szt./pcs. do/upto84 do/uptos2 do/upto156 do/upto204 do/up to204 Szczelina bebna / Drum slit 0,4 0,4 0,4 0,4 0,4
Szerokos¢ transportera / Conveyor width mm 326 326 376 525 525 Wymiary / Dimensions
Wartos¢ nastrzyku / Volume of injection % 6-55 6-55 6-55 6-55 6-55 L = dtugosc / length mm 1750 2050 1970 2570 2950
Wymiary / Dimensions B = szerokos¢ / width mm 990 1160 990 990 990

L = dtugosc / length mm 1440 1400 1770 1820 1820 H = wysokos¢ / height mm 800 1150 800 800 800
B = szeroko$¢ / width mm 760 760 840 990 1750 Masa / Weight kg 180 265 260 265 278
H = wysokos¢ / height mm 1840 2020 2000 1970 1970
Masa / Weight kg 330 330 430 490 550
SPECJALISTYCZNE

NASTRZYKIWARKI MH-SAS
Specialized brine injectors MH-SAS

NASTRZYKIWARKI SAS / Brine injectors SAS

MH-117 | MH-117 T| MH-234 | MH-234 T| MH-212 | MH-2121 MH-424 T MH-516 T | MH-774 MH-424 W MH-1480

Typ / Type SAS SAS SAS
1loS¢ gtowic / Heads quantity szt./pcs. 1 1+1 2 2+1 1 141 2 2+1 2 2+1 3 1 2 1 1 2 2
Liczba igiet nastrzykujacych / Number of needles szt./pcs. 117 17 234 (2x117) 234 212 212 424 (2x212) 424 (2x212) 516 (2x258) 516 (2x258) 774 212 424 (2x212) 212 /350 660 424 [ 700 1480
Szerokosc transportera / Conveyor width mm 450 450 450 450 750 750 750 750 1050 1050 1050 750 750 750 600 750 1050
Wartos¢ nastrzyku / Volume of injection % 5:+120 5:120 5:120 53120 5:120 5:120 5:100 5:100 5:100 5:100 5:100 53120 5:+100 5:120 5:+100 5:100 5:100
Wymiary z filtrem solanki / Dimensions with brine filter

L = dtugosc / length mm 2440 3010 3320 3010 3100 3500 3400 3825 3960 4430 4905 3259 3770 3100 3000 3400 3310

B = szerokos¢ / width mm 2040 2070 2350 2070 2460 2460 2420 2485 3060 2760 2750 2430 2545 2460 2210 2420 2860

H = wysokos¢ / height mm 2200 2165 2200 2165 2200 2200 2170 2165 2170 2400 2400 2170 2170 2200 1870 2170 1950
Masa z filtrem solanki / Weight with brine filter kg 1440 2010 2465 1530 2130 2190 2440 2160 1530 2520 1530 1000 2190 1700
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SPECJALISTYCZNE LINIE DO NASTRZYKU MM SAS / Specialized lines for injection type MM SAS

Typ linii / Line type MM-150 SAS MM-250 SAS MM-450 SAS
Liczba igiet nastrzykujacych / Number of needles = szt./pcs. 117 212 424
SzerokoSc transportera / Conveyor width mm 450 750 750
SCHEADZACZ KOLUMNOWY / Column cooler TUNEL OCIEKOWY / Dripping tunnel
Typ / Type SK-1 SK-2 SK-3 Typ / Type TO-1/TO-1A TO-2/T0-2A
Moc chtodnicza / Cooling power kw 2,6/4,6/10 10/15,2/21,6 15,2/21,6/36,9 Dtugosc bebna / Length of drum mm 3500 2500
Wymiary / Dimensions Wymiary / Dimensions
L = dtugosc / length mm 1037 1037 1037 L = dtugosc / length mm 4390 (4025") 3370 (3025%)
B = szerokos¢ / width mm 880 880 1080 L' = dtugosc z zatadunkiem taSmowym BC1 / length with BC1 belt conveyor' =~ mm 5740 4715
H = wysokosc / height mm 1985 1985 1985 B = szerokos¢ / width mm 1500 1500
Masa / Weight kg 260 320 380 H = wysokosc / height mm 2080+2340 1810+2000
Masa / Weight kg 1380 1165
* mozliwoS¢ wykonania na inne napigcie i czestotliwos¢ / possibility of using other voltage and frequency
'- wersja TO-1A / wersion TO-1A
’- wersja TO-2A / wersion TO-2A
ZESPOLY MIESZALNIKOW SOLANKI / Dual brine preparation system TENDERYZATORY / Tenderizers
Typ / Type ZMS-750 ZMS-1000 ZMS-1500 ZMS-2000 Typ [ Type TN-1000
Pojemnos¢ zbiornika / Tank capacity dm’ 2X750 2x1000 2x1500 2x2000 Ilos¢ nozy tnacych / Number of cutting knives szt./pcs. 224 833 1026 -
Moc zainstalowana / Installed power KW 3 8 8 1 Ilos¢ nozy na watku / Number of knives on a shaft szt./pcs. - - - 69 (101)*
ieciei iwosé zasilania* Szerokos¢ strefy ciecia / Tenderizing width mm 325 600 1050 600
Lo e s V50 Hz 31400 31400 31400 31400 wymiats 1 Dimensione <
Wymiary / Dimensions L = dtugosc / length mm 1780 1700 1650 1900
L = dtugosc / length mm 3250 3300 3850 4070 B = szerokos¢ / width mm 870 1120 1550 1268
B = szerokos¢ / width mm 1590 2100 2300 2280 H = wysokos¢ / height mm 1520 1520 1460 1522
H = wysokos¢ / height mm 2320 2450 2450 2500 Masa / Weight kg 440 570 1300 900
Masa / Weight kg 900 1100 1200 1650

* mozliwos¢ wykonania na inne napigcie i czgstotliwos¢ / possibility of using other voltage and frequency

MIESZALNIKI SOLANKI / Brine mixers

Typ / Type MS-1000 MS-1500 MS-2000 MS-400CH MS-1000CH MS-1500CH MS-2000CH BM-1000 BM-1000CH BM-2000
Pojemnos¢ zbiornika gtownego / Container capacity dm’ 250 400 1000 1500 2000 400 1000 1500 2000 1000 1000 2000
Wymiary / Dimensions
L = dtugosc / length mm 1380 1380 1920 2200 2200 1700 2280 2600 2595 1900 2260 2170
B = szerokosc / width mm 1050 1150 1420 1600 1810 1150 1650 1830 1935 1550 1730 1865
H = wysokos¢ / height mm 1850 1930 2100 2290 2655 1950 2230 2290 2655 2270 2300 2665
Masa / Weight kg 140 180 370 470 600 390 740 870 1120 ~440 ~740 ~700
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PL 96-200 Rawa Mazowiecka
Podlas, ul. Tomaszowska 90
tel. +48 46 814 55 00
fax +48 46 814 22 15
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Informujemy, iz mogg wystepowac réznice
pomiedzy maszynami przedstawionymi w katalogu
a oferowanymi w sprzedazy, spowodowane
zmianami konstrukcyjnymi badz indywidualnymi
zyczeniami klienta.

We inform that individual differences may appear
between the machines shown in this catalogue
and those offered for sale due to either design
changes or the individual orders of our customers.




